
L'appellation Bordeaux est une appellation dite régionale, c'est-à-dire que ses vins sont produits

sur l'ensemble du département de la Gironde dont les sols sont susceptibles d'être cultivés en

vignes et de produire un vin d'AOC. Ils doivent également satisfaire à des règles de production

bien définies. Souples et généreux, les Bordeaux restent toujours bienvenus. Fruités ou corsés,

c'est au millésime d'en décider !

Historique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lieu de la propriété  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sainte-Foy-La-Longue

Production moyenne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

160 000 bouteilles

Nature du sol  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Argilo-calcaire

Encépagement  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

50% merlot, 50% cabernet sauvignon

Mise en bouteille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Au château

Age moyen des vignes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

20 ans

Surface du vignoble  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

22 hectares

Dégustation  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Avec une magnifique robe grenat et un nez révélant des arômes
de fruits confits, ce vin laisse en bouche des sensations puissantes
et souples.

Accords gastronomiques  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Il se dégustera agréablement sur une pièce de bœuf.

A apprécier à une température de 14° à 16°C.

Médailles & récompenses  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

• 2003 / Médaille d’Argent - Concours de Bordeaux,

Vins d’Aquitaine 2004

• 2003 / Médaille de Bronze - Challenge Internationale du Vin,

Bourg & Blaye 2004

• 2002 / Citation “Guide Hachette” 2005
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