
L'appellation Bordeaux est une appellation dite régionale, c'est-à-dire que ses vins sont produits

sur l'ensemble du département de la Gironde dont les sols sont susceptibles d'être cultivés en

vignes et de produire un vin d'AOC. Ils doivent également satisfaire à des règles de production

bien définies. Souples et généreux, les Bordeaux restent toujours bienvenus. Fruités ou corsés,

c'est au millésime d'en décider !

Historique . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Cette exploitation familiale, située sur les communes de Targon
et de Capian, appartient à la famille Faure depuis maintenant
quatre générations. La production se décline en deux appellations :
Bordeaux et Bordeaux Supérieur.

Lieu de la propriété  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Targon

Production moyenne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

250 000 bouteilles

Nature du sol  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Graves, argiles et boulbens

Encépagement  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

34% merlot, 33% cabernet sauvignon, 33% cabernet franc

Mise en bouteille  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Dans la région de production

Age moyen des vignes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

25 à 30  ans

Surface du vignoble  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

32 hectares

Dégustation  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La robe couleur rubis présente des reflets mauves. Ce vin offre
un nez intense de fruits rouges. En bouche, la présence de
nombreux tanins confère à ce vin une bonne structure.

Accords gastronomiques  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ce vin sera apprécié avec une viande rouge.

A déguster entre 16° et 18°C.
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CHARTE QUALITÉ - VINIFICATION ÉLABORÉE PAR GINESTET POUR M. FAURE
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M. Faure
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MIS EN BOUTEILLE AU CHÂTEAU

À 33760 PAR GINESTET - 33360 FRANCE

M. FAURE THIERRY, PROPRIÉTAIRE À TARGON

PRODUIT DE FRANCE

G R A N D V I N DE BORDEAUX
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