CHATEAU LES ANGUILLERES

CHARTE QUALITE - VINIFICATION ELABOREE PAR GINESTET POUR M. OSSARD

-« BORDEAUX A.O.C -

c'est au millésime d'en décider !

HIStorique . .. ... .o

Lorsque la famille Ossard a acquit la propriété des Anguilleres
en 1904, il ne s'agissait alors que d'une simple métairie du
Chateau de la Lambertie (19°™ siecle). Pres d'un siecle plus tard
se dresse sur les vallons de Pineuilh la superbe maison de
Monsieur Ossard entourée de ses vignes dont certaines atteignent
jusqu’a deux metres de hauteur.

Lieude la propri€té ............... ... ..

L'appellation Bordeaux est une appellation dite régionale, c'est-a-dire que ses vins sont produits
sur I'ensemble du département de la Gironde dont les sols sont susceptibles d'étre cultivés en
vignes et de produire un vin d'’AOC. IIs doivent également satisfaire a des regles de production

bien définies. Souples et généreux, les Bordeaux restent toujours bienvenus. Fruités ou corsés,

Pineuilh

Production MOYENNe . .. ...t

170 000 bouteilles

Nature du sol

Argiles et argilo-calcaire
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5% malbec

Mise en bouteille
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20
udarts

Surtaceduvignoble ... ... ... .. . .

30,3 hectares (Zo,0 en Bxrouge, /,8 en Bx sup et 5 en BX blanc)

Dégustation ............ .. ...

Ce vin dense possede une robe intense a la teinte pourpre. Son

expre , adu d @ aitsS ouge age griotte

de mares. Equilibré et solide, ce vin charnu révele aussi une

agréable finesse.

Accords gastronOMIQUES . . ... ........uuuiieenenan.

Une finale longue et agréable, a consommer sur un pavé de

boeuf au poivre ou une entrecote a la bordelaise. A apprécier a
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Medailles & recompenses ... ... ... .. .. .. . . . .. .. .. .. .. ... ...

ATLANTIQUE
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Lussac Saint-Emilion

Puisseguin Saint-Emilion

e 2003 / Médaille d"Or - Challenge Internationale du Vin,

Bourg & Blaye 2004

L T LES ANGUILLERES

e 2002 / Médaille d'Or - Concours Général Agricole, Paris 2003
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